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Nota: Toda certificación deberá ser validada a través de correo electrónico 

directorrh@superlogisticabga.com, adjuntando escáner de la misma. 

 

 

 

 

 

EL ÁREA DE RECURSOS HUMANOS DE LA EMPRESA  

SUPERLOGISTICA BGA S.A.S 

NIT: 900.751.931-9  

 

CERTIFICA QUE: 

 

El(la) señor(a) DIANA PATRICIA NIÑO MELO Identificado(a) con cedula de 

ciudadanía 1.005.179.036 laboró para la empresa SUPERLOGÍSTICA BGA S.A.S 

identificada con NIT. 900751931-9, desempeñándose en el cargo de AUXILIAR DE 

NUTRICIÓN PARA ENSAMBLE Y DISTRIBUCIONES DE DIETAS en el contrato suscrito entre 

la empresa y EL HOSPITAL PSIQUIATRICO SAN CAMILO por medio de contrato obra o 

labor contratada devengando salario para el periodo 2025 de $1.423.500 más todas 

las prestaciones de ley en los siguientes periodos.  

 

● Fecha de inicio: 14 de enero del 2024. 

● Fecha Fin:  30 de mayo del 2024. 

 

Que durante el desarrollo de sus actividades se destaca por su responsabilidad y 

compromiso con las labores asignadas y por el trato respetuoso con sus compañeros.  

 

Esta certificación es expedida en la ciudad de Bucaramanga a los siete (07) días del 

mes de junio del 2024. 

 

 

 Cordialmente,  
 

 

 

 

 

 
DANIELA DUARTE CEPEDA 

COORDINADORA DE RECURSO HUMANO 
SUPERLOGISTICA BGA 
NIT: 900751931-9 
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Nota: Toda certificación deberá ser validada a través de correo electrónico 

directorrh@superlogisticabga.com, adjuntando escáner de la misma. 

 

 

 

 

 

EL ÁREA DE RECURSOS HUMANOS DE LA EMPRESA  

SUPERLOGISTICA BGA S.A.S 

NIT: 900.751.931-9  

 

CERTIFICA QUE: 

 

El(la) señor(a) DIANA PATRICIA NIÑO MELO Identificado(a) con cedula de 

ciudadanía 1.005.179.036 laboró para la empresa SUPERLOGÍSTICA BGA S.A.S 

identificada con NIT. 900751931-9, desempeñándose en el cargo de AUXILIAR DE 

NUTRICIÓN PARA ENSAMBLE Y DISTRIBUCIONES DE DIETAS en el contrato suscrito entre 

la empresa y EL E.S.E HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER por medio de contrato 

obra o labor contratada devengando salario para el periodo 2025 de $1.423.500 más 

todas las prestaciones de ley en los siguientes periodos.  

 

● Fecha de inicio: 07 de enero del 2025. 

● Fecha Fin:  29 de julio del 2025. 

 

Que durante el desarrollo de sus actividades se destaca por su responsabilidad y 

compromiso con las labores asignadas y por el trato respetuoso con sus compañeros.  

 

Esta certificación es expedida en la ciudad de Bucaramanga a los veintisiete (27) 

días del mes de marzo del 2026. 

 

 

 Cordialmente,  
 

 

 

 

 

 
DANIELA DUARTE CEPEDA 

COORDINADORA DE RECURSO HUMANO 
SUPERLOGISTICA BGA 
NIT: 900751931-9 
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Numero Único de Contacto: 3107089494

www.gemsap.com 

DIANA NIÑO

31 De Marzo De 2026

1005179036

Nombre

Documento

Válido Hasta

www.gemsap.com / Numero Celular 310 708 9494 Intensidad Horaria del Curso 10 Horas de Formación

ESTE DOCUMENTO ACREDITA A SU PORTADOR COMO ASISTENTE A LA
JORNADA CONTINUA Y PERMANENTE EN MANEJO SEGURO E HIGIÉNICO

DE LOS ALIMENTOS Y BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA
(RESOLUCIÓN 2674 DE 2013, CAP. III ART. 12 Y 13)

Carnet de Manipulación
de Alimentos y BPM

Escanea el Código QR
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CERTIFICADO-32025-1005179036

Grupo Empresarial de Servicios 
Ambientales & Profesionales

GEMSAP

CERTIFICA QUE:

De acuerdo a lo establecido en la resolución 2674 de 2013 en su capítulo III artículo 12, 13 y
36 DIANA PATRICIA  NIÑO MELO con documento de identificación N° 1005179036 Asistió al
curso  en  manipulación  higiénica  de  los  alimentos,  buenas  prácticas  de  manufactura y
prácticas higiénicas, Cuyo plan de capacitación cuenta con una intensidad horaria de Diez
(10) horas de formación las cuales se desarrollaran mediante nuestra plataforma virtual, por lo
cual con base en la normatividad legal vigente en el territorio nacional se certifica a la persona
nombrada en cuestión como asistente al curso de manipulación de alimentos y por ende como
manipulador de alimentos en todo el territorio nacional por un año a partir de la emisión de su
carné de manipulación de alimentos y el presente certificado.

El presente certificado se expide a los 31 días del mes de Marzo del año 2025.
 

Atentamente,

JASLEIDY ANDREA ROCHA
Profesional Ingeniera de Alimentos
091062-0509775
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CERTIFICADO-32025-1005179036

PLAN DE CAPACITACIÓN DE LA JORNADA CONTINUA Y PERMANENTE DE
CAPACITACIÓN EN MANEJO HIGIÉNICO Y SEGURO DE ALIMENTOS

Con base en lo establecido en la RESOLUCIÓN 2674 DE 2013 Art. 12,13 y 36 se define el
contenido de la jornada continua y permanente de capacitación en manejo higiénico y seguro
de los alimentos para personas naturales, empleados y empresas del sector alimentos.

OBJETIVO

Formar  en  Buenas  Prácticas  de  Manufactura  y  prácticas  higiénicas  en  manipulación  de
alimentos,  a  Todas  las  personas  que  realizan  actividades  de manipulación  de  alimentos;
fortaleciendo los procesos de calidad, inocuidad, higiene y salubridad, aportando de manera
positiva a la salud pública de la población. 

ALCANCE

Este  proceso  de  formación  va  dirigido  a  todo  el  personal  operativo  y  administrativo  que
manipule, transporte, comercialice y tenga contacto directo e indirecto con los alimentos, el
cual  pretende  darle  los  conocimientos,  aptitudes  y  habilidades  que  requiere  el  personal
manipulador de alimentos para lograr un desempeño satisfactorio en Buenas Prácticas de
Manufactura y prácticas higiénicas. 

METODOLOGIA

La metodología a emplear para el proceso de formación es del tipo teórico práctica y virtual,
permitiendo a los asistentes recibir el conocimiento necesario mediante la catedra impartida
por el capacitador, el material audiovisual, y el material autodidáctico disponible en nuestra
plataforma  virtual,  finalmente  la  validación  de  los  conocimientos  recibidos  se  realizara
mediante un sistema de evaluación en línea para cada uno de los módulos; Con el objetivo de
dar cumplimiento a la jornada continua y permanente de formación en manejo higiénico de los
alimentos y BPM, para ello se han destinado 3 módulos de capacitación los cuales deben de
ser desarrollados por los manipuladores de alimentos en formación, estos módulos estarán
disponibles en: https://gemsap.com/curso-manipulacion-alimentos/.

EL CONTENIDO DE ESTA JORNADA CONTINUA Y PERMANENTE DE FORMACION
TAMBIEN INCLUYE COMO DOCUMENTOS ANEXOS:

Carné de manipulación de alimentos (vigencia 1 año a partir de la fecha de formación).
Certificado de asistencia.
Plan de capacitación.
Perfil Capacitador Avalando Formación
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CERTIFICADO-32025-1005179036

PLAN DE CAPACITACIÓN INDIVIDUAL
METODOLOGÍA: TEORICO-PRÁCTICA-VIRTUAL

OBJETIVO DE CAPACITACIÓN
INTENSIDAD

HORARIA
MODULO I – MARZO 2025

Los Alimentos y los microorganismos: Identificar el concepto de alimento, así como
sus características y su clasificación, identificar los tipos de contaminación que pueden
sufrir los alimentos y los factores de crecimiento de las bacterias, así como la prevención
de las enfermedades transmitidas por alimentos.

1 hora

Seguridad de los alimentos: Conocer los riesgos a los que se encuentran expuestos
los alimentos, las vías de contaminación de los alimentos de acuerdo al nivel de riesgo,
entender el concepto de contaminación de los alimentos, así como las diferentes vías y
tipos de contaminación de los alimentos.

2 horas

Buenas prácticas de manufactura: Conocer las buenas prácticas de manufactura y su
implementación en la industria de los alimentos, aprender conductas que garanticen la
entrega de un producto inocuo y apto para el consumo humano, y que beneficien la
manipulación de los alimentos.

1 hora

MODULO II – SEPTIEMBRE 2025
Marco legal de los alimentos: Dar a conocer las leyes, decretos y resoluciones que
aplican para la industria de alimentos, los requisitos de infraestructura, higiene, personal
y documentación que se deben de cumplir en Colombia.

1 hora

Factores claves en la conservación de alimentos: Identificar los factores claves que
beneficien la conservación de los alimentos temperaturas seguras, cadena de frio,
almacenamiento y rotación de los alimentos, limpieza y desinfección de utensilios, áreas
y superficies. Garantizando alimentos seguros.

1 hora

Prevención de la contaminación directa y cruzada: Conocer estrategias enfocadas a
la prevención de la contaminación directa y cruzada de los alimentos, la importancia del
lavado de manos, separar alimentos crudos de alimentos cocinados, la importancia de la
higiene personal, respetar la cadena de frio y el correcto almacenamiento de los
alimentos.

1 hora

Practicas higiénicas: Crear conciencia y actitudes que se consideren necesarias al
trabajar con alimentos, para conservar las características de inocuidad de los alimentos y
su manejo higiénico, resaltar la importancia del manipulador de alimentos en relación a
la higiene y salubridad.

1 hora

MODULO III – DICIEMBRE 2025
Condiciones óptimas para la manipulación de alimentos: Conocer las condiciones
óptimas de los lugares donde se fabrican, procesan, elaboran y manipulan alimentos,
garantizar el ambiente adecuado que disminuya los riesgos de contaminación.

1 hora

Plan de Saneamiento: Conocer el documento plan de saneamiento, su contenido,
características, cumplimiento de programas y la importancia de la adecuada
implementación y desarrollo de los programas de limpieza y desinfección, gestión de
residuos sólidos y líquidos, control de plagas y abastecimiento de agua potable.

1 hora

TIEMPO TOTAL DE CAPACITACIÓN RESOLUCIÓN 2674 DE 2013 10 HORAS
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CERTIFICADO-32025-1005179036
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VACCINATION CERTIFICATE - COLOMBIA
QR DE AUTENTICIDAD

ID: 77204ea5-b8f4-4a21-9405-773f1fe7e880

Nombres y apellidos / Full name Tipo de identificación / ID Type

DIANA PATRICIA NIÑO MELO CÉDULA DE CIUDADANÍA

Número de identificación / ID Number Fecha de nacimiento / Date of birth País nacimiento / Country of  birth

1 0 0 5 1 7 9 0 3 6 12/05/1991 COLOMBIA

Número de contacto (móvil) / Phone number Correo electrónico / e-mail

3212259942 NOTIENE@HOTMAIL.COM

Datos de Vacunación / Vaccination detail

Vacuna Dosis
Fecha de aplicación

Laboratorio Número de Lote IPS Vacunadora Nombres y apellidos del vacunador
Date of vaccination

Vaccine Doses
Dia Mes Año

Laboratory Vaccine Batch Administering Center Full name Vaccinator
Day Month Year

El Ministerio de Salud y Protección Social certifica que los datos aquí dispuestos
fueron extraídos del Sistema deInformación PAIWEB del Programa Ampliado de
Inmunizaciones - PAI.

The Ministery of Health and Social Protection certifies that the informatión in this
document was extracted from PAIWEB, according t o the Wide Program of
Inmunization - PAI (by i t s acronym i n spanish: Programa Ampliado de
Inmunización)

Este Certificado Digital de Vacunación acredita que la persona identificada ha
recibido las dosis del esquema de vacunación aquí descritas.

This Digital Certificate of Vaccination certifies that the holder of this document has
received the doses of the vaccination schedule as it is described here.

Para validar la autenticidad de este documento, por favor escanee el código QR
que debe abrir la página.

To validate the authenticity of this document, please scan the QR code that
should open the page.

El carné podrá presentar actualizaciones de conformidad con el registro de la información de
la vacunación que realizan los prestadores de servicios de Salud y Entidades Administradoras
de Planes de Beneficios de Salud.

The card can be updated based on vaccination information records maintained by healthcare
institutions and health service plan administrators.

Pág. 1 de 1. Fecha de generación: 02/02/2026 11:18:37

TdaP Acelular Gestante Anual 28 7 2021 AC37B351AA BARRANCABERMEJA CENTRO DE
SALUD SIN CAMAS ELCAMPIN ELOINA RINCON CAMPOS

INFLUENZA TRIVALENTE
ADULTOS Anual 28 7 2021 V50221006 BARRANCABERMEJA CENTRO DE

SALU ELOINA RINCON CAMPOS

Hepatitis B Adultos Particular Primera 27 2 2024 0343Q003C CRUZ ROJA COLOMBIANA
SECCIONAL SANTANDER YULY TATIANA ACEVEDO RUEDA

TD Adulto Particular Primera 27 2 2024 220800223A CRUZ ROJA COLOMBIANA
SECCIONAL SANTANDER YULY TATIANA ACEVEDO RUEDA

COVID MODERNA XBB1.5 Adicional 1 6 8 2024 Catalent Indiana 026J23A BUCARAMANGA CENTRO DE SALUD
IPC ELIANA TORRALVO

TD Adulto Segunda 6 8 2024 Serum 2333L021C BUCARAMANGA CENTRO DE SALUD
IPC ELIANA TORRALVO

INFLUENZA TRIVALENTE
ADULTOS Anual 6 8 2024 Green Cross V50524005 BUCARAMANGA CENTRO DE SALUD

IPC ELIANA TORRALVO

TD Adulto Tercera 9 4 2025 Serum 2333L037C BUCARAMANGA CENTRO DE SALUD
IPC ELIANA TORRALVO

Hepatitis B Adultos Particular Segunda 30 10 2025 0345L002D-
SERUM

CVS S.A.S (CENTRO DE VACUNAS
SPEICES)

LUISA FERNANDA GOMEZ INFANTE -
CC1098793573 - Activo



CERT IF I CA D O

DE AC R E D I T AC I Ó N

O T O R G A D O A

DIANA PATRICIA NIÑO MELO

CC: 1005179036 Intensidad horaria 10 
Horas

Por haber cursado y aprobado satisfactoriamente la acción de formación en:

Buenas Prácticas de Manufactura y 
educación sanitaria
Por tanto, posee los conocimientos  necesarios  para el desempeño 

de las labores propias  de un Manipulador  de alimentos de acuerdo a 

la resolución 2674 de 2013 y decreto 1500 de 2007

CARLOS EDUARDO RODRIGUEZ DELGADO

Ing. de Alimentos MP N°54254-331004 NTS
Código Autorizado PN-C.P.C 003.24 del 

6/09/2024

En testimonio de lo anterior se certifica en Bucaramanga, 

Santander a los 04 días del mes de Agosto del 2025.



 

 

 

 

 

DIANA PATRICIA NIÑO MELO 

Identificado(a) con CC. 1005179036 
 

 

CURSO 

FORMACION EN HUMANIZACION Y CALIDAD 
EN LA ATENCION EN SERVICIOS DE SALUD 

Vigencia de 2 años a partir de la fecha de expedición 

Con una intensidad horaria de cincuenta (50) horas 

Se expide en la ciudad de Bucaramanga a los (12) días del mes de febrero del 2025 

En cumplimiento del decreto 1075 del 26 de mayo del 2015 Art 2.6.6.8. Educación Informal - Ministerio de Educación Nacional de Colombia 

Resolución 3100 de 2.019- Ministerio de Salud y Protección de Colombia 
 

 



 
 
 
 

 
DIANA PATRICIA NIÑO MELO 

Identificado(a) con CC. 1005179036 
 

 

CURSO 

FORMACION EN SEGURIDAD DEL PACIENTE 

Vigencia de 2 años a partir de la fecha de expedición 

Con una intensidad horaria de cincuenta (50) horas 

Se expide en la ciudad de Bucaramanga a los (12) días del mes de febrero del 2025 

En cumplimiento del decreto 1075 del 26 de mayo del 2015 Art 2.6.6.8. Educación Informal - Ministerio de Educación Nacional de Colombia 

Resolución 3100 de 2.019- Ministerio de Salud y Protección de Colombia 

 
 
 
 

 



 
 
 
 

 
DIANA PATRICIA NIÑO MELO 

Identificado(a) con CC. 1005179036 

 

 

CURSO 

FORMACION EN ATENCION CENTRADA EN EL USUARIO 
EN SERVICIOS DE SALUD 

Vigencia de 2 años a partir de la fecha de expedición 

Con una intensidad horaria de cincuenta (50) horas 

Se expide en la ciudad de Bucaramanga a los (12) días del mes de febrero del 2025 

En cumplimiento del decreto 1075 del 26 de mayo del 2015 Art 2.6.6.8. Educación Informal - Ministerio de Educación Nacional de Colombia 

Resolución 3100 de 2.019- Ministerio de Salud y Protección de Colombia 

 



DIANA PATRICIA NIÑO MELO
C.C 1.005.179.036

Bogotá D.C., 31 de marzo 2025

Código: 765944105000
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